PASCHA

Sktadniki

1 kg twarogu sernikowego (ktory nie wymaga
mielenia) - wiaderko

3jajka

1.5 szklanki cukru pudru

1 tyzeczka przyprawy do kawy kardamonowej
1 sztuka laska wanilii

garsc zurawiny

garsc rodzynek

garsc orzechdw nerkowca

garsc daktyli

pomarancz (skarka)

ol

Sposob przygotowania

1.Rodzynki namoczy¢ w wodzie/alkoholu na okoto 15 minut,

a nastepnie je odcedzic.

2.Jajka sparzyc gorgca woda na okoto 10 sekund.

3 Pomarancze przelat wrzatkiem, a nastepnie zetrzec z nigj skorke.
4 Wszystkie sktadniki (twarog, jajka, cukier puder, przyprawe, ziarenka wanilii, zurawine,
rodzynki, daktyle, orzechy, skorke pomaranczows oraz szczypte soli) potaczyc ze soba.

5Na garnek potozyc durszlak z wytozong gaza, przetozy¢ mase i catosc wrozyc do lodowki

na cata noc (okoto 12 godzin).




